
 

   

Montag, 09.03.2026 Dienstag, 10.03.2026 Mittwoch, 11.03.2026 Donnerstag, 12.03.2026 Freitag, 13.03.2026 Samstag, 14.03.2026 

Paprikaschaumsuppe 
(G,L) 
 

Kartoffel-Lauchsuppe (L) Rüben-Ingwer-Suppe 
(L,O) 

Erbsen-Minz-Suppe 
(L,O) 

Rote Zwiebelsuppe (L) 
 

Tomatencremesuppe 
(L,O) 

Teigtaschen mit 
Bärlauchfülle an 
Rucolaschaum( A,G,C)  

Gebratener Halloumi-
Grillkäse auf warmen 
Linsensalat (L,G,O) 

Veganes Süßkartoffel-
Kichererbsen-Curry an 
Jasminreis (L,F,N) 

Pikantes Gemüseragout  
mit Polenta-Schnitten 
(L,G,O) 

Hausgemachte 
Kaspressknödel auf Bio-
Lauch und Radieschen 
(L,A,C,G) 

Überbackener Karfiol 
“Mornay” mit Bröselbutter 
(L,G,A,G) 

Salate vom Buffet Salate vom Buffet Salate vom Buffet Salate vom Buffet Salate vom Buffet Salate vom Buffet 

Stroganoff von der 
Putenbrust mit Erbsenreis 
(L,O,G)  

Krustenbraten vom Bio-
Schwein mit Kraut und 
Knödel (L,O,M,A,C,G) 

Hausgemachte 
Lasagne al Forno mit 
Bio-Rind (A,C,G,L,O) 

Schweinefilet in 
Waldpilzrahm und 
Spätzle (L,O,G,A,C) 

Knuspriger Backfisch mit 
Remoulade und 
Dillkartoffeln (D,A,C,G,O)  

Coq au Vin: In Rotwein 
geschmortes Bio-Hendl 
(L,O) 

Topfenstrudel 
(A,C,G) 
 

Hausgemachter 
Bananenkuchen 
(A,C,G,H) 

Vanillecreme mit 
Himbeeren (G,O) 

Mohnstreusel 
(G,A,C,H) 

Rhabarber-Topfencreme 
(G,A,C,H) 

Dessertvariation 
(A,C,G,H) 

 

 

 

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung:         Vegan=  

A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch oder Laktose                                  
H= Schalenfrüchte, L= Sellerie, M= Senf, N= Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R= Weichtiere    

Bei der Zubereitung unserer Speisen setzen wir bevorzugt auf biologische, 
regionale und saisonale Produkte. 
Sollten Sie Fragen oder Wünsche bezüglich Speisenunverträglichkeiten haben, 
wenden Sie sich bitte an unsere Küchencrew. Wir helfen gerne! 

Diese Woche sind biologischer Herkunft: Eier, Milch, Topfen, Joghurt, Butter, 
Honig, Schweinefleisch, Rinderhack, Linsen, Erbsen, Karfiol, Polenta, Huhn 
Kurzfristige Änderungen im Menüplan behalten wir uns vor!  
Wir sind durch die Austria Bio Garantie (AT-BIO-301) zertifiziert. 

 

Suppe, Hauptspeise UND Dessert  ............. € 17,50 
Hauptspeise, Suppe ODER Dessert  .......... € 15,50 
Hauptspeise und Salat  ................................ € 13,50 

Tagessuppe klein  ....................................... € 3,00 
Suppentopf groß mit Brot  ........................... € 7,20 
Große Salatschüssel  ................................ € 10,50 

Suppentopf groß mit Brot + Beilagen Salat      € 10,50 
Aufpreis Suppe/Dessert  ................................... € 2,00 
(nur in Kombination mit einer Hauptspeise möglich) 

 


