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HAUSDERBEGEGNUNG &

Gemiisecremesuppe (L,G) Linsensuppe (L,0) Frittatensuppe (L,G,A,C) Gelbe Rubensuppe (L)
Schonen Feiertag g(/ Polenta-Ecken mit Klirbis  Vegane,reichhaltige Burrito mit Guacamole Gebratene Asia-Nudeln

und Cheddar Uberbacken Gemiisepaella (ALG) (A,O.LF.N)

G.L) (LO) i/ LY,

Salate vom Buffet Salate vom Buffet Salate vom Buffet Salate vom Buffet

Italienische Pasta Ofenhendl vom Bio- Fischfilet auf Wurzeln mit Wiener Saftgulasch mit

.Bolognese* vom Bio- Bauern mit Réstgemuise Riesling-Sauce (D,0,G) Rahmpolenta (L,0)

Faschiertem (A,C,L,0) (L,O)

Zwetschenkuchen Vanille-Tartelette (G,A,C) Apfelkuchen (G,A,C,H) Dessertvariation (A,C,G,H)

(AH,C,G)

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung:

A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch oder Laktose
H= Schalenfriichte, L= Sellerie, M= Senf, N= Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R= Weichtiere

Bei der Zubereitung unserer Speisen setzen wir bevorzugt auf biologische, Diese Woche sind biologischer Herkunft: Eier, Milch, Topfen, Joghurt, Butter,
regionale und saisonale Produkte. Honig, Reis, Karotten, Kirbis, Weillkraut, Linsen, Frittaten, Ofenhendl,
Sollten Sie Fragen oder Wiinsche beziglich Speisenunvertraglichkeiten haben, Faschiertes, Rindfleisch, Polenta,
wenden Sie sich bitte an unsere Kiichencrew. Wir helfen gerne! Kurzfristige Anderungen im Meniiplan behalten wir uns vor!

Wir sind durch die Austria Bio Garantie (AT-BIO-301) zertifiziert.
Suppe, Hauptspeise UND Dessert ............. €17,50 Tagessuppe Klein .......ccccveeiiiiiiiiiiee € 3,00 Aufpreis Suppe/Dessert ........occccveviiieeiiiiieennns €2,00
Hauptspeise, Suppe ODER Dessert .......... € 15,50 Suppentopf grofd mit Brot ..........cccccceeeenee €7,20 (nur in Kombination mit einer Hauptspeise mdglich)

Hauptspeise und Salat ...........cccceevieeenne. € 13,50 GrolRe Salatschiissel ........cccocoeeeiiiieeenne. €10,50 Dessert in Kombination mit Suppe/Salat .......... €2,00



